
한살림가공생산연합회

반찬양념분과

한살림 생산지농민식품
가장맛있고안전한물품을만들겠다는신념과정성으로

한알한알깨끗하게빚어올립니다.



기업개요
우리나라최초묵류식품명인이만드는농민식품, 한결같은뛰어난전통고유의맛을지켜왔습니다. 

회사명

대표자

소재지

직원수

설립일

매출현황

농업회사법인 판교농민식품㈜

김영근

제1공장 : 충청남도 서천군 판교면 대백제로 1953-20  (면적 : 2,000평) 

제2공장 : 충청남도 서천군 종천면 종천공단길 16 (면적 1,200평) 

45명

1975년

2015년 기준 (80억) 



기업연혁
3대째전수받아지켜온도토리묵제조비법으로변함없는맛과전통을이어오는기업, 농민식품입니다. 

1970 1977 1994 1995 1996 2003 2004 2006 2015

• 농민식품창업 • 충청남도농어촌발전대상 • 벤처기업지정(중소기업청) • 전통향토기업지정(국세청) 

• 국내최초, 도토리묵&청포묵가루
기계생산방법개발(우체국툭산품) 

• 전국농산물가공제품평회농림부장관상 • 전통문화가정(도토리묵제조) 인증: 
충청남도지사

• 제2공장완공

• 대한민국식품명인지정
• 도토리곡주출시



매출현황
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경영이념
우리나라최초, 전통묵류식품명인으로지정된농민식품

조선시대[시의전서] ‘녹막수비법’에수록된방법의

원형그대로만드는도토리묵제조비법을3대째전수받아지키고있습니다.

17세부터가업을이어받아40년이상도토리묵을만들어왔으며,

한결같이뛰어난전통고유의맛으로소비자의절대신뢰와호응속에친환경매장에공급을이어오고있습니다.

식품명인제63호김영근
지정품목묵류:도토리묵



원료한알마다모든정성을담아장인의1등제품을만듭니다.
전통의맛을고수하며가장안전한제품생산에전력을다하고있습니다.

생산원칙

우리가만든제품은우리가족, 아이들이언제든지먹습니다. 

최고의제품만만들겠다는신념과노력이우리의자랑, 재산입니다.

100%
국산재료

無
방부제

無
색소



40여년이상묵을만들어온식품명인, 
고유의맛과영양이풍부한묵을생산하는

농민식품의대표물품을소개합니다. 

대표물품



국산도토리로
쌉싸래하고구수한맛

물품유형

420g-

물품특징

100% 국산도토리를원재료로사용하여만들었습니다.

산에서자생하는생도토리를저온창고에보관한뒤가공하여공급하기때문에품질이우수합니다.

도토리는100g당44kcal의열량을지닌저칼로리식품입니다.

도토리의타닌성분때문에묵이짙은갈색으로변할수있으나품질에는전혀이상이없으니

안심하고드시기바랍니다.

도토리묵

원재료

도토리(전분)99.7%(국산),천일염0.3%(국산)



도토리향이그대로담겨있는
100% 국산도토리가루

물품유형

500g-

물품특징

100% 국산도토리를가루내만들었습니다.

산에서자생하는생도토리를저온창고에보관한뒤가공하기때문에품질이우수합니다.

방부제, 색소등일체의첨가물을넣지않았습니다.

도토리는100g당44kcal의열량을지닌저칼로리식품으로부담없이드시기에좋습니다.

도토리에함유되어있는아콘산은피로회복과숙취해소에도움을준다고알려져있습니다.

복잡한과정없이가정에서손쉽게도토리묵을만드실수있습니다.

편리하게이용하실수있도록지퍼백에담아포장했습니다.

도토리가루

원재료

도토리100%(국산) 



국산통메밀99.7% 
부드럽고구수한맛

물품유형

420g-

물품특징

오랜기간쌓여온장인정신을바탕으로100% 국산메밀만을원재료로사용해진한맛이일품입니다.

가루가아닌국내산통메밀을직접갈아방부제와색소없이메밀묵을만듭니다.

메밀껍질을20~30%만제거해색이진하고메밀특유의맛과향, 영양이살아있습니다.

무방부제, 무색소, 무첨가물의원칙과철저한품질관리속에생산됩니다

위생적이고안정적인기계설비로생산하며철저한살균후에위생적으로포장하고있습니다.

메밀묵

원재료

메밀(국산) 99.7%, 천일염(국산) 0.3%



여름철별미음식!
해초특유의향을느껴보세요

물품유형

420g-

물품특징

100% 국산우뭇가사리사용하여제주도앞바다에서추출되는

원초를사용하여해초특유의비릿한향이특징입니다.

원재료

우뭇가사리(국산) 100%

제조공정

국내산우뭇가사리를깨끗이세척

100℃ 이상끓인후, 80℃ 정도로식혀서포장

급속검출기통과후박스포장및출고

-

-

-

우뭇가사리묵



국산녹두99.7%의
깔끔하고담백한맛

물품유형

420g-

물품특징

국산녹두99.7%로만든청포묵은시중에서만나기어렵습니다.  

해독작용이있고, 옛날에는임금님께탕평채를만들어올릴정도로귀하게여겼습니다.

첨가물이들어가지않는친환경식품입니다.

원재료

녹두(전분) 99.7%(국산), 천일염0.3%(국산)

제조공정

청포묵

엄선한국산녹두를가공하여전분추출(원심분리) → 배합(전분, 소금, 물) → 가열및교반(끓임)

→용기에충진→ 출고전물품검사→ 박스포장및공급



국산통메밀99.7% 
부드럽고구수한맛

물품유형

420g-

물품특징

오랜기간쌓여온장인정신을바탕으로100% 국산메밀만을원재료로사용해진한맛이일품입니다.

가루가아닌국내산통메밀을직접갈아방부제와색소없이메밀묵을만듭니다.

메밀껍질을20~30%만제거해색이진하고메밀특유의맛과향, 영양이살아있습니다.

무방부제, 무색소, 무첨가물의원칙과철저한품질관리속에생산됩니다

위생적이고안정적인기계설비로생산하며철저한살균후에위생적으로포장하고있습니다.

메밀묵

원재료

메밀(국산) 99.7%, 천일염(국산) 0.3%



제품충진2 제품충진3 금속탐지기 통과 제품검사

녹말추출 생산준비1 생산준비2

제품충진1

원료수매 원료 탈피

제품출하

가열교반

3대째지켜온전통의맛과신뢰

주요생산과정



인증현황
수천번의실험과도전속에인증받은

국내최초의기술과HACCP 인증으로

정직한물품을생산합니다. 

식품명인지정서



(041) 951-8530 충남 서천군 판교면 대백제로 1953-20 food8331@naver.com(041) 951-9053

감사합니다.


