
한살림가공생산연합회

반찬양념분과

한살림생산지다농식품
100년의세월을담아발효의꽃을피웠습니다.

잊혀져가는우리고유의전통장맛을계승발전시키기위해

다농식품은1992년국가지정전통식품으로지정받았습니다.



기업개요
발효의꽃을피운100년의이야기, 다농식품

회사명

대표자

소재지

직원수

설립일

한살림공급연도

주요사업

생산지규모

매출현황

다농식품

변익수

청주시청원구내수읍우산1길 25

9명

1989년 9월 1일

1994년

장류, 짱아찌류제조및체험

대지 1500평, 작업실 100평, 절임실 50평, 저온창고 80평, 항아리 1000여개

2020년기준 11억원



기업연혁
전통의소중함을지키기위해100년의세월을담아내는다농식품입니다. 
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다농식품창업

농수산부전통식품지정

다농식품공장준공

공장등록

한살림청주조선간장공급

현대백화점, 미도파백화점, 농협창동물류센터입점

변종화-변익수기업승계

공장증설

한살림연합 : 된장, 간장공급

호주멜버른박람회참가

미국, 일본수출 (해외수출)
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2000

~현재

미국 LA 산호새공장설립

한살림연합 : 짱아찌류공급

우체국통신판매 (된장, 간장소비자만족도 1위) 

국무총리상수상

대전지방국세청장향토기업지정

법무부장관상수상

Clean 사업장인정서

대한민국식품명인 78호지정 (조정숙된장명인) 

체험및식문화강사활동

다수의방송및언론보도
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환경과생명을살리는한살림환경운동가로서오늘도장독주위의풀을손수뽑으며

아름답고정직하게장맛내는일에진심을다하고있습니다.

경영이념

자연이선물해준
발효의꽃입니다.

발효

전통의소중함을지키기위해
100년을이어왔습니다.

유산

질좋은재료로화학첨가물없이
올바르게담은명인의자부심입니다.

명인



질좋은재료만을고집하여올바르게담은

대한민국식품명인(78호)의자부심으로만듭니다.

생산이념

믿고먹을수있는
국산무농약만을고집합니다.

100% 국산
무농약콩

유전자변형으로부터
안전한콩을사용합니다.

NON
GMO

화학첨가물을
일체사용하지않습니다.

화학첨가물
무첨가

100년간변하지않는
방식으로만듭니다.

대를이어전수받은
전통방식



세계3대광천수가있는초정약수터자락,
그곳에위치한다농식품

생산지 특징

세종대왕의눈병과세조의피부병을고쳤다는기록이남아있는세개3대관천중하나인초정약수, 

그곳을따라가다보면1000여개의항아리에서발효의꽃을피우고있는다농식품이있습니다. 



대한민국식품명인78호, 충북청주시다농식품

식품명인 제78호인

100년된씨간장으로숙성시키는깊고진한조정숙명인의된장은

초계변씨집안의전통적인원형그대로를유지하십니다.

세계3대광천수중하나인청주초정약수마을자락에서내려오는

전통장비법으로우리고유의맛을전합니다.

“

-조정숙명인-



자연이선물해준발효의꽃, 명인이담아내는전통식품
다농식품의물품을소개합니다. 

대표물품



집안 대대로 내려오는 씨간장을
넣어 만든 명인의 조선 간장

물품유형

900g-

물품특징

100% 국산무농약콩으로만든메주에1년이상간수를뺀천일염을넣고

전통항아리에서1년정도숙성해만듭니다. 

좋은재료만사용해만들어된장이차지고, 깊고구수한맛이일품입니다. 

대를이어전수받은전통방식으로된장을만들고있습니다. 

초정조선된장

NO!
화학첨가물
NO!

국산재료사용
국산의좋은재료만을
고수합니다.

전통방식
전통항아리, 식품명인이
만듭니다.



집안 대대로 내려오는 씨간장을
넣어 만든 명인의 조선 간장

물품유형

900g-

물품특징

100% 국산무농약콩으로만든메주에1년이상간수를뺀천일염을넣고

전통항아리에서1년정도숙성해만듭니다. 

좋은재료만사용해만들어된장이차지고, 깊고구수한맛이일품입니다. 

대를이어전수받은전통방식으로된장을만들고있습니다. 

초정조선간장

NO!
화학첨가물
NO!

국산재료사용
국산의좋은재료만을
고수합니다.

전통방식
전통항아리, 식품명인이
만듭니다.



유기재배한 한살림 무를 숙성시켜
아삭하고 꼬들꼬들한 맛이 일품!

물품유형

500g-

가공과정

무장아찌

원재료

무60%(국산/무농약), 간장20%{메주20%(국산), 천일염20%(국산)}, 된장20%{메주37.3%(국산), 천일염

10.3%(국산)}

무를세턱하여반으로자른뒤약간꼬들하게말립니다.

간장에6개월간숙성시킵니다.

된장에무를넣어다시6개월간숙성시킵니다.

일정중량으로진공포장하여출하합니다.

-

-

-

-



국산 무농약 마늘을
아삭하게 절였습니다. 

물품유형

900g-

물품특징

국산무농약마늘을맛있게절여아삭한식감과새콤달콤한맛을느끼실수있습니다. 

전통장맛이그윽하게배어입맛을돋워줍니다. 마늘의아린맛을없애기위해식초에

담가두었다가장아찌를담갔습니다. 

완전히삭지않아매운기가약간남아있다면실온에서며칠익혀서드시면됩니다. 

초정마늘장아찌

원재료

마늘65%(국산/무농약),발효식초15%[엿기름20%(국산),현미8%(국산),효모(중초산균)0.41%],

간장10%[메주20%(국산),천일염20%(국산)],설탕10%



깔끔하게 입맛 돋우워
밥한공기 뚝딱 ‘ 양파간장장아찌 ’

물품유형

900g-

물품특징

양파간장장아찌

원재료

양파70%(국산/무농약), 간장8%{메주(국산), 천일염(국산), 정제수}, 발효식초8%{현미가루22.86%(국산/

유기), 발효식초3.8(국산), 엿기름0.76%(겉보리:국산/유기), 효소, 효모}, 설탕8%(유기), 천일염3%(국산), 

정제수

무농약사양으로재배한양파에간장, 설탕, 식초등의부재료를넣어

장아찌를만들었습니다.

새콤달콤맛있게배합한장아찌양념과아삭한양파의식감이일품입니다.

-

-



수상및
인증현황

대한적십자표창장 ISO 인증서

전통향토기업지정서 전통식품품질인증서

변치않는정성으로

꾸준히발효의꽃을지켜온

다농식품의결실입니다. 

전통식품지정서

국무총리표창장 법무부장관표창장

식품명인지정서



(010) 2853-3070 청주시청원구내수읍우산1길 25 danongfood@hanmail.net(043) 213-3072

감사합니다.


