
한살림가공생산연합회

반찬양념분과

한살림 생산지 성미전통고추장
믿을 수 있는 한살림 재료로 만들어 전통방식으로 숙성한 

깊고 진한 맛, 성미고추장 



기업개요
27년간 한결 같은 맛과 마음으로 한살림과 함께하며 고추장을 생산하는 기업, 성미전통고추장입니다. 

회사명

대표자

소재지

직원수

설립일

한살림 공급연도

주요사업

생산지규모

인증현황

성미전통고추장 

김영희 

충청북도 음성군 대소면 신내로 322번길 33-7

2명

1993년

1994년

고추장 제조 

330m²

전통식품품질인증 (2020.08.03 )

전통식품품질인증
(2020.08.03)



1986 1994 2006 2008 2020

• 한살림 1차 농산물 생산지 • 솔뫼공동체 기술이전 • 전통식품 품질인증

• 성미식품으로 한살림 고추장 공급시작 • 성미전통고추장으로 상호변경

기업연혁
27년간 한결 같은 맛과 마음으로 한살림과 함께하며 고추장을 생산하는 기업, 성미전통고추장입니다. 



농부의 정성을 가득 담아 우리 고유의 맛을 이어갑니다.

경영이념

1996년 , 성미고추장을 한살림 공급을 시작으로 

꾸준히 한살림 가공샌산지간의 협력과 교류를 이끌며 협동하고 있습니다. 

(정성) (맛)

성 미



믿을 수 있는 한살림 재료로 만들어 전통방식으로 숙성해, 깊고 진한맛

생산원칙

전통방식으로 생산하여
전통항아리에서 숙성합니다.

전통방식
하늘, 땅, 바람이 빚어주는
생명의 가치를 담았습니다.

생명의 가치
주재료와 부재료 모두

한살림의 농산물로 생산합니다.

한살림 농산물 

푸른들
찹쌀

마하탑
소금

한살림
고춧가루

남농영농조합
엿기름

자가생산
조청/메주가루



한살림의 농산물과 함께 한결같은 맛과 정성으로 
고추장을 만들어 공급하는 

성미전통고추장의 대표물품을 소개합니다. 

대표물품



우리밀을 넣어 만든 
진하고 부드러운 맛

성미우리밀고추장

물품유형

450g-

물품 특징 

생산자가 직접 만든 찹쌀조청과 메주콩분말을 넣고 우리밀을 섞어 만든 고추장입니다. 

우리밀 함량이 40%로 부드럽고 진한 맛이 특징입니다. 

항아리에서 6개월 이상 숙성합니다. 

전통식품 인증을 받은 식품으로 국산 원재료로 만들어 우리 고유의 맛, 향, 색을 내는 

우수한 전통식품으로 정부가 품질을 보증하였습니다. 

원재료

밀가루 40%(국산), 찹쌀조청 27%(찹쌀:국산/무농약, 엿기름:국산/무농약), 천일염(국산), 고

춧가루 11%(건고추:국산), 엿기름 10%(겉보리:국산/무농약), 대두분말(대두:국산)



감사합니다.

(043) 881-8322 충북 음성군 대소면 신내로 322번길 33-7 cshkhj@hanmail.net(043) 883-8322
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