
한살림가공생산연합회

축산분과

한살림 생산지 들판
친환경적인 환경으로 안전하고 건강한 

무항생제 닭고기만을 조합원에게 공급합니다.

안심하고 맛있는 닭고기 



기업개요
안전하게 안심하고 먹을 수 있는 닭고기를 소비자에게 전하고 싶은 마음으로, 들판이 만듭니다. 

회사명

대표자

소재지

직원수

설립일

한살림 공급연도 

주요사업

생산지규모

매출현황

(주) 들판 

박성일

전라북도 김제시 봉산로 382

14명

2005년 7월

2005년 8월

닭고기 물품 제조 및 판매 

4854m²/ 연간 약 60만수

2023년도 기준 45억 



기업연혁
15년간의 변치 않는 좋은 품질과 믿을 수 있는 무항생제 닭고기를 만들어온 들판입니다. 

2005 2006 2007 2008 2010 2011

• 들판 설립 
• 한살림 및 두레생협 물품 공급 • 한마음 공동체 및 초록마을 공급 

• 들판 법인 전환
• 국산 닭고기 인증 

• CLEAN 사업장 지정 • HACCP 인증 및 무항생제 축산물 인증 • 보건복지부장관상 수상 



생산농가에는 안정된 소득을 보전하고, 소비자에게는 내 가족이 먹는다는 마음으로 

생명이 넘치는 들판에서 친환경 먹거리를 만듭니다.

안전하게 안심하고 먹을 수 있는 무항생제 닭고기를 소비자에게 전하는 마음

경영이념

안심하고 맛있는 닭고기를 통해 생산자와 소비자를 연결합니다.



건강한 축산물은 좋은 환경에서 건강한 사료를 먹으며 자라야 합니다.

생산원칙

닭이 먹는 사료부터,
자라나는 전 과정에서 

“무항생제”가 이루어질 수 있도록 노력합니다. 

전과정 무항생제

넓고 쾌적한 공간에서 자라난 닭은 맛과 육질 또한 우수하기에
함께하는 5곳의 농가는 들판과 함께 키워내는 사육환경 또한 

중요하게 생각합니다.

닭의 스트레스를 줄여주고 면연력을 높이기 위하여 
평당 사육두수는 40-50로 제한하고 있습니다.

넓고 쾌적한 사육환경

끝까지 안심하고 먹을 수 있는
먹거리가 되기 위해 

청결한 공정공간 유지에 주의를 기울입니다. 

청결한 공정과정



ㅁ

환경과 동물, 사람이 하나로 연결되는 건강한 먹거리,
무항생제 닭고기를 공급하는 

(주)들판의 대표물품을 소개합니다. 

대표물품



쾌적한 환경에서 
건강한 사료를 먹고 자랐습니다.

물품유형

1마리 (1kg) -

물품 특징 

삼계닭보다 큰 1kg이상의 닭을 선별해 담았습니다. 

삼계닭, 통닭, 백숙용닭은 크기만 다르고 모두 같은 방식으로 사육하였습니다.

무항생제 인증 농가에서 일반 사육농가보다 약 30% 더 넓은 사육환경에서 자라 건강합니다.

수질검사에 합격한 깨끗한 지하수를 닭의 식수로 이용하며,  

항생제, 합성항균제, 성장촉진제 없는 사료를 먹고 건강하게 자란 닭입니다. 

원재료

통닭 1마리 (국산) 

통닭
무항생제 



손질 없이 간편하게 
이용할 수 있습니다. 

물품유형

1마리 (1kg) -

물품 특징 

무항생제 인증 농가에서 일반 사육농가보다 약 30% 더 넓은 사육환경에서 자라 건강합니다.

수질검사에 합격한 깨끗한 지하수를 닭의 식수로 이용하며,  

항생제, 합성항균제, 성장촉진제 없는 사료를 먹고 건강하게 자란 닭입니다. 

원재료

볶음용 닭 1마리 (국산) 

볶음용닭



신선한 상태로 개벽급속 냉동해
담백하고 맛있는 닭가슴살

물품유형

개별냉동/1kg-

물품 특징 

무항생제 사료를 먹고 건강하게 자란 닭입니다.

도계 직후  닭고기를 -60°C ~ -70°C 이하에서 한 조각씩 급속냉동하여 육질의 신선함이 살아 있습니다.

닭가슴살은 가장 지방이 적고 단백질이 풍부한 부위입니다.

닭가슴살 안쪽의 안심이 일부 포함될 수 있습니다.

원재료

닭가슴살 (국내산)

닭가슴살(개별냉동)

-

-

-

-



쾌적한 계사에서 
건강한 사료를 먹고 자랐습니다. 

물품유형

400g -

물품 특징 

닭다리 부위의 뼈, 지방, 겉껍질을 제거하고 살만 발라낸 순살입니다. 

다릿살은 쫄깃하게 씹히는 맛이 좋으며 육즙이 풍부하고 지방이 적당히 포함돼 감칠맛이 좋은 부위입니다. 

무항생제 인증 농가에서 일반 사육농가보다 약 30% 더 넓은 사육환경에서 자라 건강합니다.

수질검사에 합격한 깨끗한 지하수를 닭의 식수로 이용하며,  

항생제, 합성항균제, 성장촉진제 없는 사료를 먹고 건강하게 자란 닭입니다. 

원재료

닭다리순살 (국내산)

닭다리 순살 



쫄깃한 식감과 
진한 풍미가 좋은 닭날개 

물품유형

500g (15-17조각) -

물품 특징 

날개 부위를 정성껏 손질해  500g씩(15-17개) 담았습니다. 

날개는 지방함량이 높고 육즙이 풍부해 고소하고 진한 풍미를 느낄 수 있는 부위입니다. 

무항생제 인증 농가에서 일반 사육농가보다 약 30% 더 넓은 사육환경에서 자라 건강합니다.

수질검사에 합격한 깨끗한 지하수를 닭의 식수로 이용하며,  

항생제, 합성항균제, 성장촉진제 없는 사료를 먹고 건강하게 자란 닭입니다. 

원재료

닭날개(국내산)

닭날개
무항생제 



인증현황

3차  외부검사기관 의뢰를 통한 검사 사료검정증명서

무항생제, 3단계에 걸쳐 

소량의 항생제라도 놓칠 수 없기에 

확인하고 또 확인합니다. 

1차 무항생제 취급자 인증서 확인 2차  자체실험을 통한 잔류항생제 검사



신선하고 건강한 닭고기 공급을 위한 (주)들판만의 기준 
냉동식품의 법적 유통기한은 2년, 

그러나 들판은 더 신산하고 건강한 닭고기를 조합원에게 전하기 위하여 

9개월이라는 짧은 기간동안만 판매하고 있습니다. 

법적 유통기간

2년
들판 유통기간

9개월



통닭 가공공정도 

검수 외포장 물품보관 물품배송

계량 내포장원료육 입고 원료육 손질
냉장 : 900g 이상, 냉동 : 1kg 이상 진공포장

중량선별기, 금속검출기, 
X-ray 이물검출기

냉동에 한함 냉장 : -2℃~5℃, 냉동 : -18℃이하



감사합니다.

(063) 545-3060 전라북도 김제시 봉산로 382 deulpan@deulpan.co.kr(063) 542-0106
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